
 

Entrées
Nem thadeua                       Tam mak houng  10€ 10€
Salade de riz croustillant (avec
ou sans porc fermenté à l’ail)

Salade de papaye verte râpée,
carotte, tomate, cacahuète,
pimenté à la demande 

Plats
Ping kai 15€ Mok Pa 15,5€
Poulet grillé mariné à la citronnelle, ail
et racine de coriandre (plat sans riz:
12€) 

Papillote de poisson mariné à l’aneth et
curry rouge cuit à l’étouffé dans une
feuille de bananier (plat sans riz: 12,5€)

Sai oua de Luang Prabang 15€  Porc au caramel  15,5€
Saucisse de porc à la citronnelle,
aneth, feuille de kaffir et herbes
aromatiques (plat sans riz: 12€ )

Porc cuit dans un bouillon 3h aux 5
épices avec un oeuf mariné (plat sans
riz: 12,5€)

Lap boeuf/saumon 16,5€/17€ Lap kai 16,5€
Tartare de boeuf/saumon parfumé aux herbes
aromatiques, citron et riz grillé (plat sans riz:
13,5€/14€ ) 

Poulet grillé émincé parfumé  aux
herbes fraiches, citron et riz grillé
(plat sans riz: 13,5€) 

Larme du tigre 20€ Gambas royales 21€
Entrecôte de bœuf marinée et grillée,
servie avec sa sauce aux tamarins et au riz
grillé (plat sans riz: 17 €) 
 

Gambas royales grillées servies avec sa
sauce aux gingembre, ail et citron 
(plat sans riz: 18€) 
 

Accompagnements
Riz gluant 4,5€

Tchèo 2€

Khao lam
riz gluant cuit dans un bambou à l’eau 
de coco et aux haricots noir

7€

Sauté de légumes 8€

(poisson selon arrivage)

Ici, tout est fait maison... sauf le Laos, mais on vous y emmène à chaque bouchée !  bon appétit 

Sin heng savan
Boeuf séché aromatisé au
gingembre et à l’ail 

 11€

(option tofu possible) 

(option tofu possible) 

Tous nos plats sont servis avec du riz blanc (riz gluant  +1 €)

Riz blanc   3,5€

condiment relevé à base de piment 
grillé,ail, échalote, herbes aromatiques

(selon dispo) 



 

DESSERTS
Flan coco laotien Salade de fruits frais 6 €

Riz gluant à la mangue 

BOISSONS
Classiques

3,5 €

Chaudes
2,5 €

Coca & coca zero                         33cl

Café expresso, allongé

Boissons artisanales bio  

4€/6,5€

Bières artisanales 
7 €

Fuze tea                                          33cl

Thé

5,5 €

Vins

3,5 €

Eau pétillante CELTIC             50cl/1L

6,5 €

7 €4€/6,5€Eau plate CELTIC                       50cl/1L

7 €

6,50 €

6,50 €

 60 €

8 €

 KINGDOM IPA MANGO        33cl
KINGDOM IPA                          33cl
BEERLAO. ເບຍລາວ.                    33cl

4,5 €

Limonade passion  LIM              33cl 5,5 €

Limonade gingembre LIM        33cl 5,5 €

Limonade mangue ELIXIA        33cl

Thé glacé citron CHARITEA      33cl 5,5 €

Kombucha hibiscus chai            33cl 6,5 €

Ginger beer GINGEUR                 33 cl
 

Blanc

Rosé

Rouge

Rouge

Rouge 70 €

Verre 15cl Bouteille 75cl

34 €

32  €/    Julienas - Château des Capitans    

/   Pouilly-fumé - Les Duchesses

/   Côtes de Provence - Lou by Peyrassol

/   Saint-Emilion grand cru   -   Château Laroque

/   Haut-Medoc grand cru classé  -  Château  La Lagune

30 €

Mangue fraiche 9,5 €

7 €

Cocktails  

11 € 
(mangue, passion, piment, menthe,
citron, rhum)

8 € 

Lao Spicy                                          

Virgin Lao Spicy                              

6 €

6,5 €

Prix net service compris

35cl

35cl

Fondant au chocolat  

39 €

Dessert du moment 

 INDOCHINE                               33cl 7 €
Blanche, poivre vert 

Cocktail du moment                              

Blanc /   Chardonnay - pays d’oc - Terradria

Café glacé                                          35 cl
 

5,5 €  Latte machiatto 4,5 €
Cappucino 4,5 €

Citronnade maison                       35 cl
 

4,5 €

Jus de coco                                    33cl 4€


